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Соответствие р«здизова»щ«!с ё я а д утвержден-
ному меню 

Саниггарце-твкмойегичеейзо садржание пэнй-
щоняа дпй приема пищи,! состояние обеденной 
кебелц сгол^вей яоеуды 

Условия соблюдения правил «ичней .'мтиены 
детьми 

Н а л ь н е м сссюишау сотрудыков, осущест-
вляющих раааонугетовах блюд {чистый налог 
или фартук, голеской у Sap, рабочая обуоь) 

Наялчке протоколов, лаборатории* «ослодооз -
кий контроле качества « безопасности поступа-
ющей вкщеоой продукции и допускаемых 
готовы* блюд 

Sxycooac: предлочтамия детой, удовлогеорен-
иссть ассорти маитон и качествен блюд {ns ре-
зультата* выборочного опроса (анкетирования) 
дотай, с с жгаии« рвдаталг-й 

Объем и емд пищевыя отводов после приема 
пищи 

Q Проведение мероприятий по информированию 
• — Э родителей и двтгей о здоровом питании 

Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания а школе: 

f ' ? 

Люйые пищевые проекты 
доиашното (но промыш-
ленного) изготоаяаиия 

Мао» дияих животных, 
яйца и мясо водоплаолю-
щих птиц 

Зййьцы, бромные и ли-
верные, сырокопченые 
колбасц, залианые бгаода.. 
студии, форшмак нз 
сельди 

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
мясом и с тоорогом 

{Щ Жареные во фритюре ли-
— i щсоые продукты н изделия 

Макароны по-флотски £с 
маем им фаршей), млкара.чы 
с рубленый яйцом, дични-
ца-глозуныг 

Уксус.горчица, хре-и, перец 
острый и другие жгучие 

~ приправы 

Q 1 Острые соусы, кетчуп, май» 
Ю } ) оноз, яарияазамные овощи 

И ФРУКТЫ 

Хреновые кондитерские 

О" изделия [пирожные и 
торты) 

А* 
Л J а Арахис карамель, в том 

ч и с л о « додекцовао 
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Xsac, натуральный 
Окрошки к холодные супы энергетики, газировка, 

И О кумыс 

З г - г 
M 0 i 

£ 

я и 
P i n 

ЧЕК-ЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ 6 ШКОЛЕ 

ДА нет 
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Имеется л и а организации меню аде ж%-
рзстиьу: групп и режимов работы школы? 

Вывешено ш цикличное мои.© CirniroeoD мни» 
на ю-14 дней) на сайт для однако «леи ий ро-
дителей и детей? 

Зшешеко ли ежеднегюе {фл кг кчесаоэ) 
мен » дна отаааин»ния родителей и детей 

3 маю© опуге ray кат now герм а смежный дни? 

Ё чвил отсутствуют janpeu-eaHH® олюда 
и продукты? 

Соотоотствувт ЯН КОЛИМССТГ.Э ПркемО» пиши 
ре.'язмвкгмрокэимое ци«сгги«кьр» к е н » рекииу 
рзбэты школы? 

Есть ЛИ а организации приказ о создании и по-
рядке работы бракеражной «оинссии? 

От елск ли партий приготааяенкмц блюд син-
и л с я бракераж (с з апаяй а сойтаетстсу*;-
щем журнале)? 

ДА нет 
Вв.яелялисьли факты и^допуека к реализации 
блюд и пройуктоа по рс-гультатаи работы бра®}-
раягной комиссии зз яооюдиий кснсац? 

npej^csfOTpOHO ли организация питание детгй с 
учетом особенностей здероаья (сахарный диабет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли убарад поело каждого приема 
пищи? 

Обиару:-«иеалясь ли и столоаой масакомьнг, грызу-
ны или следы ии и»«нйдв»тельносги? 

Созданы ли усйовир для соблюдения детьми 
правил ЛИЧНЬ£Й гигму.ы (дсступ к ра>ео2инан 
н ы щ ередстоаи д,па сушки рук)? 

Выявлялись ли замечания к соблмдбникз детьми 
прзоия личивй гигиеня? 

бьааяаянсьлиярм £раонеиии ^актичееквго 
с утверзадонныи меню факты кеян&сокив паи 
Ьзнеиы 01ДШ-МИК блюд? 

Имелись ли фггтЕ,; выдачи детям оетыешаа твцн? 
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-.-.is. HtfQfyj явмтъея 0СмОИви»М«« ЛАЯ « б м и к ч и н 
минметр^ции щ*.олы. в* и опарлюрд 
Q f l f O W w a органов венгром ( н а д м н ) 
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в-йвно" Пор*ДО* А р о м я м н * и< ^ гридгин- р о л и к иьйюго 
г онтро-з по органнгэции питания об>ча<'Щихса (в тон числе 
доступ роя^т^л»»! 8 столовую ц,».с-лы) р^глаи«н1ир/«тся 
кал»м».м мврмап<»м«.м л «том школм 


