
следует ©£ 'hti. омимлмио на: Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания а школе: 
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Соотвотетаийрсзлигозамньк блюд утвержден-
ному меню 

Самьтрке-тежнс/ютическа» содержание пока-
щеннв дпв приема пищи, состояние обеденной 
кобели, сгопФвей посуды 

Условия соблюдение правил тмиой тгиойы 
детьми 

Ньпмчмв м сосгойыив у а>груд«<к«а, есулйсг-
мякиш* раздачу готав их блед (чистый яаязт 
няи фартук, голепной у5ор, рабочая обувь} 
Наличие пратокопо* .-абврэтормых исследова-
ний контроля качества и безопасности пйступд-
йацой пкщеоой продувши и э̂ апуакаемых 
готовых блюд 
вкусовые пр&йочтеыня д̂ тои, удослетворек-
кссгь ассортимеятон и качество» блюд, {по ре-
зультатом оыберечноге опроса (анкетирование) 
детой, с cswicisa редаталгй 
Объем и енд пмщеаыя отходов после приема 
«ящк 

Проведение мероприятий ж» информирование 
родителей и детей о здоровом питании 
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Любые лнщеаые продукты 
Д05«аШК«ГО {ис проныш-
л сн кого) изготоьломня 

Масо диких животных, 
яйца и иясе воаоилгшзк>-
щих птиц 
Зельцы, мречшные й ли-
в<фныа сырокопченые 
колб«н заяианы* бдюш, 
студнн, форшмак ш 
сельди 
Грибьь смо, naprapstH, 
паштеты и блинчики с 
мясом и с творогом 
Жлр<тные во фритюре ли-

—i щс-оые продукты » изделия 

Окрошки и холодные «упм у 0 

Макароны по-флотски {с 
наем ым фартом), кзкарамы 
С рубленым ЯЙЦОМ. яични-
це -гг.аъухья 

Уксус.горчица, храк, перец 
ей острый и другие жгучие 

приправы 
Г""! Острые соусы, иетуп. май-

онез, мариназаямые оеощн 
и Фрукты 

Кремовые «ондкте-рехие 
изделия [пирожные и 
торты) 

JP АрЗХИ-С ЩрОМйГ-!*, а ТОМ 
««о» м леденцовая 

Кзас. натуральный кофё. 
,вл зкергетши, гззироохд, 

кум̂ с 

4 & ф-.i -5 

J 

5СТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ: 
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Икевто» ли в орглиигзшм ней» дм еш соз-
растмггх групп и режимов ̂ эбота школы? 
Вьааеис-но см цикличное мс-я-э (пизоооо мои» 
на W-W дней) на сайт для ознакомление ро-
дителей к детей? 
Зышнзек© ли ежедновое (фактическое) 
иен» дл а отнакоиления родителей и детей 
3 >мн» отсутс my ют пмтйры а очеккыи дни? 
В ием отсутствуют janpea»««N»oc блюда 
и продукты? 

Соответствует ли количество приемов пищи 
рагязм&нтмроеанкое цикяичкым кмо рекиму 
работы школы? 
Есть л» а организации приказ о создании и rsa-
радке работы бракеражной «жямин? 
От всех ли партий приготовленкме емн-
м2«5сй бракераж (смпясмз а соотвбтегву»»-
игем журнале)? 
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ваяелялисьли факты недопуекз к peanssjauv;» 
блюд и пройуктоа по р»»ультлтзм работы брояй-
ражной комиссии за последний «гсац? 
Продуеиотрека ли органнмция пятаим® детей с 
учетам асо&еяноегой здорооьв (сахарный йиавет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 
Про&одится ли уборм посйй ка:кдого приема пищи? 
Об«ару:«<кемнсь ли а столоазй нзегкомые, грызу-
ны или следы и* иаон&деятельиастм? 
Созданы ли условия для евбяиденяя дел ни 
прайял личный гигнвим Caccrys я ракози>мн 
мылу, продет из к BJ\a сушки рук)? 
Выйалал-ись.чн зймочзииа к ««бдюд̂ мн» л̂ гьми 
врззия лнчяей гигиемы? 
Вьявяапиеили яря сравнение фактического .чкод 
с уТЕэрзедемкы.ч неню факты к£клйч&»кя 1ьпи 
latit'Hbs отде.чьмык блюд? 
Имелись ян факты выдачи дат як остывшей гешди? 
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nopsfjo* провод*».nil Hvpt<f!p«STHH J»fl«Ti ЧкКюео 
гонтрога no организации питаний (в тон числе 
доступ родит****ъ столовую ц.-г..;-л«) да. 
кДЛЫЧ»-И и0ри.1Тивмь.м л «ТОН UHWU 


