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Следует оератитг., омкма* 

Соотвстетте^гзлнзойаннш блкзд утвержден-
ному меню 

Самитарнс-технс/го г«ч ес»;ь* содержание поме-
щения дйй приема пмщн, сэскмыие обеденной 

Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания а школе: 

Любые пищевые продукты 
feB домашнего {ис праныш-

л он йоге) изготовлений 
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мебели, столфпей посуды 

Условия соблюдения правил личной гигиены 
детьми 

Наличие н сосюшкау сотрудника,. исущ«т-
злййщйх раздачу гетааых бяйд (чистый яаяат 
или фартук., головной убор, рабочая ооунь) 

Наличие ярйтомшоа. лабораторных ясслвдоеа -
иий контроля качества п безопасности поступа-
ющей пищевой продукция и отпускаемых 
гвтеаых блюд 

Зхуеовые прёдлочтсыия детой, удоздйтаорен-
кссгь. ассорти понтон и кйчестоон блюд {по ре-
зультатам зыЗервчноге опроса (анкетирования) 

с смлденя ред;я»я-.й8 

Объем а вид гоццеаыя ©ткодоз после приема 
пищи 

Проведение н«рслривтий па информированию 
родителей и детей о здоровом гттэнин 

Няео диких животных, 
яйцаинясо «одоплаааю-
щих птиц 

Залг-цм, аревяные и ям-
оерничь сырокопченые 
колбзен згииаднме бгаоаа, 
студни, форшнак из 
сельди 

Грибы, сало, маргарин, 
j паштеты и блинчики с 

мясом к с творогом 

Жареные аофритюрепи-
*' щеоые продукты и изделия 

Окрошки и неполные супы 

Макароны по-флотски {с 
насинм фаршем), мак̂ р&кы 
СрубЛСиЫКАЙЦйМ. ЯИЧНИ-
ца-глагукъа 

Уксус, горчица, жреи, перец 
ШшЬя острый и другие жгучие 

j j8^ Острый соусы, кетчуп, май-
онез, иаринвзаииыь оеощм 
м фрукты 

Креноеме кондитерские 
И изделия (пирожные и 

г о рт ы) 

1 Арахис карамель атом 
числе at леденцовая 

Квас, натуральный аэфе, 
энергетики, гзпфоаы. 
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ЧЕК-ЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ 

Имеется лив организации тню длв es«c еоз-
рлстиьк грукл и режимов работ щшлзч? 

вывешено ая цикличное нем* (типовое 
на 10-М дней) на сайт для ознакомление ра-
дитвяей и детей? 

Зшвшско ли ежеднввое (фактическое) 
иен» дна ознакомления родителей и детей 

3 язю» ovf/rc Иуйт пои горы о скежкые дни? 

В меню отсутствуют млрещеинью блюда 
и лродукты? 

Соответствует пи ксяичестко приемов пиии 
рагдемактяровакиве шиьтичиым каию редину 
рзбзты школы? 

Есть ли а организации приазз о создании и по-
раяхо ра&оты бракеражной »:ониссии? 

От всех пи партий приготозпенкь-к йлюд с«м-
Mic-TM бракерам (с записи а совтвегсгвук» 
щем журнале)? 

ДА НЕТ 
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8аЯВЛЯ«ИСЬЛИ факты «едолусю К реалзйлзшии 
блюд и продуктов г,о результатам рлботы бр к̂а-
ражной комиссии ia последний кфсзц? 

Продуочотреиа ли организация питзмиэ детей с 
учетам особенностей зданья (сахарный як soar, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли y6op«s после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались «и о столовой насекомые, грызу-
ны или следы и* иаизиедеятельнсстм? 

Создэиыли условие для соблвдоиия дет4ни 
прайил личиь;й Гигнйкь; (достун к рзковинан 
мылу, -;редетоа« сушки рук)? 

Выявлялась ли зймзчаиив ксо6л»двииюд«тьни 
праоил личной гигискя? 

Выявлялись ли при сравнении фактического 
с утвсрзедсиныи меню фак?ы исключений кяи 
ьзнены отдельных слюд? 

Инелись ли фэктб.̂  выдачи детом остывшей твцн? 

ДА НЕТ 
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' 1 ••• ш Важно! Пор«8»« проо< дс«.иа .м^-гриатии »«,ого 
" ' — ' г ' ' : ' • юнтро.-а по организации питания обучлощижся (с тон имея» 

доступ родителе О СТОЛОВ/*» ц.юли) рфодм**tripfетс« ж»-
• !;>..' 

лрацяи ш*.олы, е« учр#днг*ля м еп»рлк 
О (И то» ><>нГро.<а (мммм) юлынъ.м л».гом 
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