
обратит», снимание на: Продукты, которые Н£ допускаются при 
организации общественного питания в школе: 
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Соответствие дезлизоаамньк блюд утеержден-
ному меню 

Сзмита^о-томшп^пческйв содержание поме-
щения Д«я причин пищи, состояние обеденной 
небелц столовой посуды 

Условия соблюдений праонл личной гигиены 
детьми 

Наличие я cocTo№Ktf у согрудм^кее, осуиикт-
влдющнх роьдочу гетоеых блюд Спетый калзт 
или фартук,, головной убор, рабочая о^аь) 

Наличке протоиопоа лабораторных исследова-
нии контроля качества м бйзопаскесгм поступа-
ющей екщеоой продуиАМи и отпускаемых 
готоамх блюд 

Вкусовые предпочтение детой, ^домегйоре-к-
кость ассортиментом и качеством блюд {по ре-
зультатам выборочного опроса (анкетирования) 
дс/тзй, г езгягеяа редатаяей 

Объем и вид емщезыя отходов после приема 
пищи 

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании 

Любы© пищевые продукты 
f -р домашнего {но промыш-

лунного) изготоалония 

iJ^V, Ma со диких Животных, 
яйца и масо йодеялзэаю-
щих птиц 

А П Щ дельцы, кровяные или-
Й1н Ы E"fPHWO' сырокопченые 

i: J колбасы, заяиеные блюда, 
студни, форшмак кз 
сельди 

(TgFa) Грибы, саяо, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
мясом к с творогом 

ДЙ 5fe>p«JHwe дофриткре ги-
!—t щеоые продукты и изделия 

.-э 
Окроцда? и холодные супы 

Макароны по-флотски {с 
няен им фаршем), такаромы 
с рубленым яйцом, яични-
ца-гаазуиьа 

Уксус, горчица. хрен, пороц 
острый и другие жгучие 
приправы 

Острые соусы, кетчуп. май-
онез, млриыоааикые овощи 
и фрукты 

Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты) 

Л ^ л Арахис, харамедь, а тем 
tfC^ числе м яеденцоено 

Я Каас, натуральный «офе. 
энергетики, гзгироона, 

i £3 sty мыс 
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ЧЕК-ЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ 8 ШКОЛЕ: 

ДА Н Е Т 
Имеете» ли е организации таю аде веся г»з-
?ас тньое грутеп и режимов рзбстш вшм? 

вывешено гш цикличное мс-ми» (пшоове мои» 
на Ю- 5ч дней) на .сайт для ознакомлений ро-
дителей и детей? 

выведено ли ехедновее (факт ичоско»} 
меню ддй ознакомлений родителей и детей 

3 мен» ottyrc«уют паи геры а смежные дннт 

В меню отсутствуют запрещенблюда 
я продукты? 

Соотпететэуот лн коянчестго приемов ляии 
рогяшектнроазиное шикянем&м кон» рекиму 
работы школы? 

Есть лй а организации приказ о создании и пз-
раало ра&оты йракеражнай комиссии? 

От всех ли партии праготоааенкш ояюд си«-
м * т « бракераж (с азписыо е соответствую-
щем журнале)? 

ДА НЕТ 
вьяелалисьлм факты кедояуекз креалгемцки 
блюд и пройуктоа «о результатам работы браяй-
ражной КОМИССИИ 33 ЯОСПОДМИЙ КФСЗЦ? 

Првдусяогр^ма ям организация питаин» детей с 
учетом 040б4«н0СГ(?й здороиь,я (сахарный то&&Г, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ 

Проводится ли уборад после каждого приема 
пищи? 

Обнаруживались ли а столооой насекомые, грыау-
ны или следы их жизнедеятельности? 

Созданы ли условия для собгаодеина дет4ни 
йраоял личмьгй гитнеки» (доступ к ралоеннан 
мылу, средсгоам для сушки рук)? 

Зыя&яадясь ди замечания к соблюдем»» детьми 
прааия лкчией шгиекы? 

выяолаянеьлм щи сравнении фактического .чгя» 
с утвгрхаенным меню фак?ы «сключений дай 
1энены отдельны* блюд? 

Имелись ли факты выдачи детом оетыашей пмгцы? 

/ 

V / 

HTIKл прамро» bbiyiioiutв&ыеродит* 
.т •••>•:.• <• in л-1.) • • 

МИхХСТрацир ш».ОЛЫ. «V учредителя ,< OrtfefWIInpj 
OfOlpCtWNKtn ортдно* («трем »0(Х!) 

^ f u C L L U y А ^ г . fl- 3 . L d 

A. H ^ J D i f 

Важно1 Передо* ПромдециамгрыфиатинрюдиТъ пи»ого 
*онтро,-а по организации питания обучающихся (о том чмеяе 
доступ и столоеу» ш ь о л ы ) л < ! » 
к.'1Яы<1 н U0pH,iTnSm..« актом 
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